Zielgruppe

Der Kurs richtet sich an alle, die sensorisch arbeiten!

Auf einen Blick

© Verstandliche Sinneslektionen
© Spannende Sinnestests

© Gute Basis flr Verkostungen

Lernen Sie

< die Grundlagen der Sensorik anhand lhrer Sinne,

- passende Ubungsbeispiele, um Ihr sensorisches Wissen zu vertiefen,

© die wichtigsten Verkostungsregeln fiir lhren Verkostungsalltag.

LERNMETHODEN
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AUDITIV

Die Theorieinhalte und
Erklarungen sind in
Studioqualitdt eingesprochen
und die Audiodateien
professionell nachbearbeitet.
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VISUELL INTERAKTIV

Die Theorieinhalte sind
visuell mit Bildern und
Graphiken untermalt und
alle Sprechtexte konnen
mitgelesen werden.

Unsere Theorielektionen
beinhalten Interaktionen wie
Quizfragen und Selbsttests, bei
denen Sie zum Mitmachen
angeregt werden.

SENSORIKUM ONLINE ACADEMY

U

HAPTISCH

In jedem Kurs gibt es
praktische Ubungsteile
und das Gelernte wird

gelbt (Learning by

Doing).
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KOMMUNIKATIV

In den Live Calls kénnen
Sie sich mit anderen
Kursteilnehmer*innen
austauschen und uns lhre
Fragen stellen.

SENSORIKUM

best of taste




SINNE & RICHTIGES VERKOSTEN
INFOS ZUM SENSORIKUM ONLINE KURS

Nach dem Onlinekurs
wissen Sie, worauf es bei professionellen Verkostungen ankommt und
wie Sie als Verkostungsperson lhre Sinne in der Praxis gezielt einsetzen.

Als besonderes Highlight bieten wir Ihnen die Mdéglichkeit, an zwei Live Calls (zu je 60
min) teilzunehmen. Die Live Calls sind Online-Beratungseinheiten, um lhre individuellen Fragen

zu klaren und lhr Versténdnis fiir den Ablauf von Verkostungen zu vertiefen.

UMFANG

Kursumfang: 5,5 - 6,5 h (inkl. Live Calls)
2 Live Calls (zu je 60 Minuten)

2 Monate Zugang ab Kaufdatum

E-Learning-Lektionen, Videos, Praxisteile, Tests, Handouts
zum Download

Sinnestests per Post (Geruchs und Geschmackstest)

Zertifikat zum Kursabschluss

KOSTEN

€ 199,- zzgl. 20% USt. Einzellizenz (fir eine Person)

€ 995,- zzgl. 20% USt.
5+1 = 6 Lizenzen fir den Online Kurs

Individuelles Angebot moglich academy@sensorikum.at
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